
ビール以外のアルコール 提供予定銘柄 

【日本酒】 

愛媛県は四国の中でも最も多い、34 もの個性豊かな蔵元があり、隠れた地酒どころとして日本酒ファンに親しまれていま

す。愛媛酒造組合さんのご協力の下，今回の懇親会で提供予定の日本酒は以下の 5本です。 

・愛媛さくらひめシリーズ Type 1 ～ Type 4 の酵母を使った銘柄を 1本ずつ。 

※「愛媛さくらひめシリーズ」は、愛媛県オリジナル品種の花「さくらひめ」から分離された酒蔵用花酵母の「愛媛さくらひ

め酵母」を用いたお酒です。米・水などの原料も県内産に徹底的にこだわった、「オール愛媛」でかもす新世代の

日本酒です。 

 

 

 

 

 

 

 

以上 愛媛酒造組合 HP より 
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5 本目は実行委員会からの推薦です。甘口にしようか辛口にしようか迷いましたが，先の 4本が中口から

辛口に寄っているので甘口を選びました。日本酒が苦手な方でも飲みやすくておいしいですよ。 

・叶川（kanogawa）特別純米酒 養老酒造 

  アルコールは原酒で 14.8％と低めで、フルーティーな香りと爽やかな酸を併せもち飲みやすく白ワイン感 

覚でパスタ、魚料理、ドライフルーツなどに合います。                （養老酒造 HP より） 

 

 

【焼酎】 

酒粕を利用した焼酎を生産している酒蔵もいくつかありますが，愛媛ははだか麦の生産が全国一位であ

ることから麦焼酎も生産されています。さらに愛媛は栗の有数の産地であることから栗焼酎を生産する蔵

があります。栗焼酎は四国ではそこまで珍しくありませんが，飲んだことない方も結構いらっしゃるのでは

ないでしょうか。是非ご賞味ください。 

・おくりおくら 媛囃子 

城川をはじめとした県内名産地の栗を使い、減圧蒸留で仕上げた焼酎が「おくりおくら」です。米麹のふくよか

な香りと麦のフルーティーな口当たり、栗の仄かな甘みが見事に調和した優しく品のある味わい。まろやかな

飲み口を楽しめるロックのほか、お好みで少しお水を加えて立ち上る香りを楽しむのもおすすめです。 

（媛囃子 HP より）  

 

【リキュール】 

日本酒や焼酎が苦手な方，リキュールはいかがでしょうか。ロック，水割り，炭酸割りでどうぞ。 

 

厳選した愛媛県産南高梅を使用した、日本酒

ベースの梅酒です。日本酒ベースだから香りも

緩やか！梅の香りが「ふわり」と鼻を抜けます。

飲む人にやさしい低アルコール。 

（梅錦山川 HP より） 

愛媛県産温州みかんを 100％使用。杜氏が本

気で造った、酸味料・着色料・香料無添加のみ

かんリキュール。愛媛県産の良質な温州みか

んを贅沢に使い、本格焼酎で仕込みました。

甘さを抑え、飲みやすい端麗な味わいです。 

（栄光酒造 HP より） 

梅錦山川 栄光酒造 

梅ふわり 蔵元のみかん 

 


